
もちたけ
だより

和菓子司 犬山　北笠屋　年中行事　慶事仏事は

住所／〒484-0081 犬山市大字犬山字北笠屋10 -1
電話／（0568）61‐1658　ＦＡＸ／（0568）61‐6650
ホームページアドレス http://mochitake.com/
●インターネットと FAX による注文販売も受付しております

清水屋犬山店さんより徒歩５分です。
名鉄犬山口駅より徒歩１０分、犬山駅より徒歩２０分です。アクセス

駐車場は、当店4台と、臨時駐車場（当店斜め向かい）10台と
なります。
混雑時はご迷惑をおかけしますが、周辺駐車場をご利用ください。
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彼
岸
団
子

モ
チ
モ
チ
し
た
半
つ
ぶ

し
の
お
こ
わ
を
、ほ
ん
の

り
し
た
甘
さ
で
仕
上

げ
た「
も
ち
た
け
特

製
つ
ぶ
あ
ん
」に
包
ん

だ
逸
品
で
す
。故
郷
の

両
親
を
思
い
出
す
、な
つ
か
し
い
味
を
ご
堪
能
く
だ
さ

い
。牡
丹
餅
と
お
萩
は
同
じ
食
べ
も
の
で
、通
常
、牡
丹

の
花
が
咲
く
春
に
は「
牡
丹
餅
」、萩
の
花
が
咲
く
秋
に

は「
御
萩
」と
呼
ん
で
い
ま
す
。も
ち
た
け
で
は
、「
開
い

た
口
に
牡
丹
餅
」（
努
力
し
な
い
幸
運
）とい
う
言
葉
を

嫌
い
、一年
中「
お
は
ぎ
」と
呼
ん
でい
ま
す
。

3
7
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
米
粉

◆
賞
味
期
限
／
2
日

◆
内
容
／
桜
ね
り
き
り
１
０
個

1
箱 　

1
、6
5
0
円（
税
込
）

ね
り
き
り
桜
詰
合
せ

◆
内
容
／
い
ち
ご
大
福
8
個

1
箱 　

1
、6
4
0
円（
税
込
）

い
ち
ご
大
福
詰
合
せ

MOCHITAKE  DAYORI   SPRING

ご贈答に便
利な詰め合

せ

2011
.9.3リニューアルオープン

2012年 3/3（土）・3/4（日）
朝 9：00～夕 5：00
☆先着1,000名様に限り、2,000円以上お買い上げ
　頂いたお客様に、「桜湯」をプレゼントいたします。

もちたけ季刊誌　vol. 2

22001122年年
朝 9：
☆先着1,
　頂いた

春
の
ご
挨
拶
ギ
フ
ト

犬
山
祭
り
の
賑
わいと
犬
山
城
の
桜
吹
雪
を
、全
国
の
方
に
お
届
け
し
ま
す

桜
色
に
染
め
た
も
ち
た
け
の
和
菓
子
は
、全
国
ど
こ
で
も
喜
ば
れ
ま
す

雛
祭
り
・
お
花
見
セ
ッ
ト

雛
祭
り
・
お
花
見
セ
ッ
ト

季
節
を
愛
で
る
心
は
、いに
し
え
人
か
ら
の
大
切
な
教
え
で
す

職
人
が
丹
精
込
め
て
作
る
和
菓
子
は
、大
切
な
人
に
必
ず
思
い
を
伝
え
ま
す

彼
岸
団
子

3
7
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
米
粉

◆
賞
味
期
限
／
2
日

入
園
入
学
お
祝
い
ギ
フ
ト

入
園
入
学
お
祝
い
ギ
フ
ト

人
生
の
節
目
に
は
、忘
れ
ら
れ
ない
祝
い
菓
子
を
ど
う
ぞ

ご
子
息
へ
の
手
軽
な
御
祝
に
は
、高
級
感
の
あ
る
手
作
り
和
菓
子
が
喜
ば
れ
ま
す

ま
ん
じ
ゅ
う

も
ち
た
け
麩
ま
ん
じ
ゅ
う
の
特
徴
は
、も
ち

も
ち
と
し
た
食
感
で
あ
り
な
が
ら
、口
の
中

で
す
っ
と
溶
け
て
い
く
口
あ
た
り
に
あ
り
ま

す
。手
間
暇
を
惜
し
ま
ず
、じ
っ
く
り
と
練
り

こ
ん
で
作
っ
た
「
生
麩
」の
も
ち
も
ち
感
と
、

小
豆
を
ど
こ
よ
り
も
贅
沢
に
濾
し
取
っ
て

作
っ
た
、き
め
細
や
か
な「
も
ち
た
け
特
製
こ

し
餡
」の
上
品
な
口
溶
け
感
は
、も
ち
た
け

麩
ま
ん
じ
ゅ
う
な
ら
で
は
の
味
わ
い
で
す
。禅

寺
で
精
進
料
理
を
食
し
て
い
る
よ
う
な
、静

寂
感
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

1
個　

1
1
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
グ
ル
テ
ン・
砂
糖
・
も
ち
粉
・
小
豆

◆
賞
味
期
限
／
3
日

道
明
寺 

桜

「
も
ち
た
け
特
製
こ
し
餡
」を
、も
ち

米
を
粗
め
に
ひ
い
て
作
っ
た
道
明
寺
で

包
み
、さ
ら
に
香
り
が
強
い
、上
質
な
桜

葉
で
く
る
ん
だ
上
方
風
桜
餅
で
す
。桜

餅
の
独
特
の
芳
香
は
、こ
の
時
期
に
し

か
嗅
ぐ
こ
と
の
で
き
な
い
至
福
な
香
り

と
い
え
ま
す
。

1
個　

1
5
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
道
明
寺
・
砂
糖
・
小
豆

◆
賞
味
期
限
／
3
日

草 

餅

ヨ
モ
ギ
を
専
門
に
栽
培
す
る
農
家

か
ら
、良
質
で
香
り
の
よ
い
ヨ
モ
ギ

だ
け
を
厳
選
し
て
い
た
だ
き
使
用

し
て
お
り
ま
す
。甘
さ
控
え
た
つ
ぶ

餡
と
ヨ
モ
ギ
の
素
朴
な
香
り
は
、日

常
の
疲
れ
を
癒
し
ま
す
。

1
個　

1
1
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
よ
も
ぎ・
砂
糖
・
米
粉
・

　
　
　
　
　

 

つ
ぶ
あ
ん(

小
豆)

◆
賞
味
期
限
／
3
日

花
見
団
子

花
見
と
は
、桜
の
花
を
鑑
賞
し
、春
の
訪

れ
を
寿
ぐ
日
本
独
自
の
慣
習
で
す
。花

見
に
は
花
見
団
子
が
つ
き
も
の
と
い
わ

れ
、江
戸
時
代
か
ら
、庶
民
の
花
見
に

は
、必
ず
お
供
と
し
て
持
って
い
く
の
が
習

わ
し
で
し
た
。桜
色（
薄
い
赤
色
）・白
色・

緑
色
の
3
色
の
組
み
合
わ
せ
が一
般
的

で
、桜
色
は
桜
を
表
し
て
春
の
息
吹
き

を
、白
は
雪
で
冬
の
名
残
り
を
、緑
は
ヨ

モ
ギ
で
夏
への
予
兆
を
表
し
て
い
ま
す
。

1
個　

1
1
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
米
粉
・
砂
糖
・ヨ
モ
ギ

◆
賞
味
期
限
／
3
日

カ
ス
テ
ラ

小
麦
粉
に
最
適
な
分
量
の
餅
粉
を

混
ぜ
た「
も
ち
た
け
カ
ス
テ
ラ
」は
、

和
菓
子
屋
な
ら
で
は
の
も
っ
ち
り
し

た
食
感
が
特
徴
で
す
。地
元
一
宮
産

の
お
い
し
い
卵
と
砂
糖
だ
け
で
焼
き

上
げ
、保
存
料
や
添
加
物
を
一
切

使
っ
て
な
い
の
が
も
ち
た
け
独
自
の

製
法
で
す
。

半
斤　

5
0
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
小
麦
粉
・
蜂
蜜
・
卵
・
砂
糖

◆
賞
味
期
限
／
7
日

栗
き
ん
と
ん
ロ
ー
ル

も
ち
た
け
特
製
「
つ
ぶ
栗
入
り
栗
き

ん
と
ん
」
を
、純
生
ク
リ
ー
ム
に
和

え
、尾
張
一
宮
産
た
ま
ご
で
作
っ
た
ス

ポ
ン
ジ
生
地
で
包
み
ま
し
た
。

1
本　

6
0
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
栗
・
小
麦
粉
・
卵
・
砂
糖
・

               

生
ク
リ
ー
ム

◆
賞
味
期
限
／
3
日

ひ
し
も
ち

ひ
し
餅
の
緑・赤・白
の
３
色
は
、健
康・魔

除
け・清
浄
を
表
わ
し
、白
い
雪
か
ら
緑

の
芽
が
出
て
花
が
咲
く
と
い
う
様
子
を

表
現
し
て
い
る
と
い
わ
れ
て
お
り
ま
す
。

す
な
わ
ち
、白
が
雪
、緑
が
草
木
、ピ
ン
ク

が
花
を
模
し
て
お
り
ま
す
。お
雛
様
に

飾
っ
た
後
は
、お
雑
煮
に
、ぜ
ん
ざ
い
に
、安

倍
川
餅
に
、た
ま
り
醤
油
と
海
苔
で
焼

餅
に
し
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

1
セ
ッ
ト　

7
5
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
も
ち
米

◆
賞
味
期
限
／
3
日

ね
り
き
り 

桜

練
り
切
り
用
の
甘
さ
に
仕
上
げ
た
「
も
ち
た

け
特
製
こ
し
餡
」
を
、練
り
き
り
の
た
め
に

作
っ
た
白
餡
で
包
み
ま
し
た
。桜
の
形
に
仕
上

げ
る
こ
と
が
で
き
る
工
芸
技
術
は
、限
ら
れ
た

職
人
だ
け
が
で
き
る
技
で
あ
り
ま
す
。

1
個　

1
5
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
白
餡
・
砂
糖
・
小
豆

◆
賞
味
期
限
／
3
日

苺
大
福

そ
の
時
期
に
一
番
甘
い
産
地
の
章
姫
と
、い
ち

ご
の
酸
味
に
合
う
甘
さ
に
仕
上
げ
た「
も
ち

た
け
特
製
つ
ぶ
餡
」
を
、柔
ら
か
な
羽
二
重

餅
で
包
み
ま
し
た
。一
口
で
は
食
べ
き
れ
な
い

贅
沢
な
大
き
さ
の
大
福
は
、ゆ
っ
く
り
楽
し

ん
で
頂
け
ま
す
。

1
個　

1
8
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
苺
・
小
豆
・
砂
糖
・
も
ち
粉

◆
賞
味
期
限
／
3
日 ひな祭りキャンペーンひな祭りキャンペーン

P

赤 
飯

１
０
０
％
の
も
ち
米
と
、上
質
な
小

豆
を
蒸
し
て
作
る
贅
沢
な
赤
飯

は
、和
菓
子
屋
で
し
か
作
る
こ
と
の

で
き
な
い
本
物
の
味
で
す
。
食
べ
る

と
き
に
は
胡
麻
塩
を
ふ
り
か
け
ま

す
が
、そ
の
胡
麻
は
切
っ
た
り
炒
っ
た

り
す
る
と
縁
起
が
悪
い
と
さ
れ
て
お

り
ま
す
の
で
、そ
の
ま
ま
ふ
り
か
け

お
召
し
上
が
り
下
さ
い
。

1
折　

1
、8
0
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
も
ち
米
・
小
豆

◆
賞
味
期
限
／
当
日
中

栗
羽
二
重

地
元
犬
山
産
の
大
き
く
て
甘
い
栗

で
作
っ
た
栗
き
ん
と
ん
を
、羽
二
重

餅
で
包
ん
だ
逸
品
で
す
。
棒
形
で

人
数
に
応
じ
て
切
り
分
け
で
き
る

の
が
好
評
で
す
。

1
、1
5
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
栗
・
砂
糖
・
白
餡
・も
ち
粉

◆
賞
味
期
限
／
７
日

春
上
用

岐
阜
各
務
ヶ
原
産
伊
勢
イ
モ
と
米

粉
で
し
っ
と
り
蒸
し
あ
げ
ま
し
た
。

手
間
暇
か
け
て
炊
き
上
げ
た
漉
し

餡
も
絶
品
で
す
。

1
5
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
伊
勢
イ
モ・
米
粉
・
砂
糖
・

　
　
　
　
　

こ
し
あ
ん(

小
豆)

◆
賞
味
期
限
／
３
日

嫌ご贈答に便
利な詰め合

せ

◆
内
容
／
栗
羽
二
重
２
本

1
箱 　

2
、5
0
0
円（
税
込
）

栗
羽
二
重
詰
合
せ

1/14（土
）

販売開始

RI   SPRING

桜
色
に
染
め
た
も

桜
色
に
染
め
た
も

ま
ん
じ

1
個

1
1
0

この春より、もちたけでは麩まんじゅうの販売を開始いたします。

◆
内
容
／
麩
ま
ん
じ
ゅ
う
１
０
個

1
箱 　

1
、1
0
0
円（
税
込
）

麩
ま
ん
じ
ゅ
う
詰
合
せ

土・日限定

お
は
ぎ

1
個　
1
2
0
円（
税
込
）

◆
原
材
料
／
も
ち
米
・
砂
糖
・

　
　
　
　
　

小
豆

◆
賞
味
期
限
／
3
日

1
パッ
ク（
15
コ
入
り
）


